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NuUmero del curso: ES-FOOD25

Estado: 07.10.2026. Toda la informacion actual se encuentra en https://academia-es.tuv.com/s/ES-
FOOD25

Este curso capacita al participante para planificar, ejecutar y documentar auditorias internas bajo los
tres principales estandares GFSI de mayor implantacion en la industria alimentaria europea: IFS Food
v8, BRCGS Food Safety Issue 9 y FSSC 22000 v7.

A través de un enfoque practico y comparativo, el participante aprende a identificar las diferencias
y sinergias entre los tres esquemas, aplicar técnicas de auditoria eficaces y trasladar los resultados a
planes de accion reales en su organizacion.

Beneficios

Al finalizar el curso, el participante sera capaz de:

= Comprender la estructura, alcance y requisitos clave de IFS Food v8, BRCGS Food Safety Issue 9
y FSSC 22000 v7.

= |dentificar las diferencias y puntos comunes entre los tres estandares GFSI.

= Planificar y preparar una auditoria interna de forma sistematica y eficiente.

= Aplicar técnicas de entrevista, observacion y revision documental propias del proceso auditor.
= Redactar hallazgos, no conformidades y oportunidades de mejora con rigor y claridad.

= Elaborar informes de auditoria Utiles y accionables para la direccion y los equipos de calidad.

= Hacer seguimiento eficaz de acciones correctivas derivadas de la auditoria.

TUVRheinland®

academia-es.tuv.com Precisely Right.

® TUV, TUEV and TUV are registered trademarks. Utilisation and application requires prior approval.


https://academia-es.tuv.com/s/ES-FOOD25
https://academia-es.tuv.com/s/ES-FOOD25
https://academia-es.tuv.com/

Grupo objetivo
Este curso esta especialmente disefiado para:

- Técnicos de calidad y seguridad alimentaria que trabajan en empresas certificadas o en proceso
de certificacién bajo IFS, BRCGS o FSSC 22000.

- Responsables de calidad que gestionan sistemas de auditoria interna en sus organizaciones.

- Auditores internos en activo que deseen ampliar sus competencias a los tres estandares GFSI.

Requisitos

Se recomienda disponer de conocimientos previos de al menos uno de los tres estandares y experiencia
basica en sistemas de gestion de calidad o seguridad alimentaria.

Contenidos

1. El ecosistema GFSI: IFS, BRCGS y FSSC 22000:
— Qué es GFSly por qué importa

— Estructura y ambito de cada estandar

— Comparativa de requisitos clave

— Ciclos de certificacion y niveles

2. Fundamentos de la auditoria interna:

— Tipos de auditoria: 18,28 y 32 parte

— Principios de auditoria (ISO 19011)

— El papel del auditor interno GFSI

— Independencia, competencia y ética

3. Planificacién y preparacion de la auditoria

— Programa anual de auditorias internas
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— Plan de auditoria: alcance y criterios

— Revision documental previa

— Listas de verificacion adaptadas a cada estandar

4. Ejecucion de la auditoria

— Reunion de apertura

— Técnicas de entrevista y observacion

— Recogida y evidencia de hallazgos

— Gestion de situaciones dificiles

— Reunion de cierre

5. Documentacion e informe de auditoria

— Clasificacion de hallazgos: NC mayor, menor,observacion
— Redaccion de no conformidades

— Estructura del informe de auditoria

— Comunicacion de resultados

6. Acciones correctivas y seguimiento tras la auditoria
— Andlisis de causa raiz (5 porqués, Ishikawa)

— Plan de accion correctiva: plazos y responsables

— Verificacion y cierre de no conformidades

— Mejora continua del sistema

7. Ejercicios practicos de simulacion: analisis de casos reales, redaccion de no conformidades

y elaboracion de informes.

8. Test final de evaluacién de los conocimientos adquiridos.

Informacion Importante

DURACION: 16 horas (2 dias)
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HORARIO: 8.30a14.00y de 15.00 a 17.30 horas

MODALIDAD: Virtual Class (clases en directo por Zoom)

IMPORTE: 500€/persona, formacion exenta IVA

INCLUYE:

- Documentacion curso en formato digital descargable (pdf)

- Ejercicios y Casos practicos para analizar y saber aplicar los conocimientos adquiridos
- Certificado de Aprovechamiento* expedido por TUV Rheinland

* Si asiste al 80% de la formacion y aprueba el Examen tipo test que se realizara a la finalizacion del
curso. En caso contrario, recibira un Certificado de Asistencia al curso.

PLAZAS LIMITADAS. Maximo 10 alumnos por curso

FORMACION BONIFICABLE POR FUNDAE, 208€/persona. Constiltenos.

Resumen y reserva del evento

Reserve ahora la fecha deseada directamente en linea en https://academia-es.tuv.com/s/ES-FOOD25 y
beneficiese de estas ventajas:

= Proceso de reserva rapido
= Cuenta personal de cliente

= Reserva simultanea para varios participantes.

Como alternativa, puede utilizar el formulario de pedido para hacer la reserva por fax o por correo
electronico.
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Formulario de pedido Page 1/3

ME COMPROMETO A INSCRIBIRME EN EL SIGUIENTE CURSO:

Auditor Interno GFSI: IFS Food, BRCGS Food Safety y FSSC
22000

NuUmero del curso: ES-FOOD25

Selecciona la cita que deseas reservar:

|:| 03.11.2026 - 04.11.2026, | Nimero de evento: ES-FOOD25-3 y 4 noviembre 2026
600,00 € (Precio neto, mas IVA), exento de iva

Toda la informacion sobre las fechas se encuentra en https://academia-es.tuv.com/s/ES-FOOD25

Por favor, envienos todas las paginas del formulario por fax o correo electronico para solicitar el
seminario mencionado.

Correo electrénico: Teléfono: +34 934 79 59 08
formacion@es.tuv.com

Por favor, introduzca los datos de su pedido en la siguiente pagina.
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|:| Hago el pedido como consumidor (cliente particular)

|:| Hago el pedido como empresa / autoridad publica (cliente comercial)

Direccion de facturacion

Utilizamos estos datos para la confirmacion del pedido y la facturacion.

Nombre de la empresa: Departamento (opcional):
Calle y numero: Codigo Postal: Ciudad:
Su numero de pedido interno: Su IVA (opcional):

Aqui puede introducir un numero de pedido interno
(nimero SAPR etc.) determinado por su empresa.
Incluiremos este nimero en la factura.

Sus datos de contacto

Utilizamos estos datos para la confirmacion del pedido y la facturacion.

Saludo: Nombre: Apellidos:

Direccion de email: NuUmero de teléfono:
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Informacién del participante

|:| Yo mismo participaré en el curso (datos de contacto indicados anteriormente)
|:| La siguiente persona participara en el curso:

Rellene solo si no va a asistir usted mismo, sino que lo hara otra persona.

Saludo: Nombre: Apellidos:
Direccion de email: Numero de teléfono:
Fecha de nacimiento (Opcional): Lugar de nacimiento (Opcional):

Método de pago: Factura

Para los consumidores, se aplica la politica de cancelacion, que puede encontrar en los términos y

condiciones adjuntos.

|:| Acepto las siguientes condiciones generales del organizador (https://academia-

es.tuv.com/condiciones-generales-es).

|:| He leido y acepto la Politica de Privacidad (https://www.tuv.com/spain/es/data-protection-

declaration-es/).

Lugar, Fecha Firma

Por favor, envienos todas las paginas del formulario por fax o correo electronico para solicitar el

seminario mencionado.
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Correo electrénico:
formacion@es.tuv.com

academia-es.tuv.com

Teléfono: +34 934 79 59 08
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