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IFS FOOD v8. Requisitos e Implantación

 Curso  2 eventos disponibles  Certificado

 Aula virtual  8 horas  Disponible en línea

Número del curso: ES-FOOD14

Estado: 07.10.2026. Toda la información actual se encuentra en https://academia-es.tuv.com/s/ES-
FOOD14

La Norma IFS Food versión 8 es uno de los estándares internacionales de referencia para la certificación
de empresas fabricantes de alimentos, reconocido por la Global Food Safety Initiative (GFSI). Su objetivo
es garantizar la seguridad alimentaria, la calidad de los productos y el cumplimiento de los requisitos
legales y de los clientes a lo largo de toda la cadena de producción.

Este curso proporciona una visión práctica de los requisitos de la norma y de las principales actuaciones
necesarias para implantar y mantener un Sistema de Gestión conforme a IFS Food versión 8, facilitando
la preparación de las organizaciones para el proceso de certificación.

Beneficios

Grupo objetivo

Este curso está dirigido a:

Responsables de Calidad y Seguridad Alimentaria.
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Al finalizar el curso, los participantes serán capaces de:

Comprender la estructura y los requisitos de la Norma IFS Food versión 8.

Interpretar las principales novedades introducidas en la versión 8.

Conocer cómo implantar un Sistema de Gestión conforme a IFS Food.

Integrar los requisitos del estándar en los procesos de la organización.

Comprender el proceso de certificación y auditoría.

Identificar las evidencias necesarias para demostrar el cumplimiento de la norma.
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Técnicos de Calidad.

Responsables de Producción.

Responsables APPCC.

Responsables de Planta.

Responsables de Compras y Homologación de Proveedores.

Consultores.

Profesionales de la industria alimentaria implicados en la implantación de IFS Food.

Requisitos

No hay prerrequisitos de acceso.

La formación combina la interpretación de los requisitos de la Norma IFS Food versión 8 con ejemplos
prácticos y ejercicios orientados a la implantación del sistema.

Los participantes conocerán tanto las exigencias del estándar como las principales actuaciones
necesarias para implantarlo y preparar con éxito una auditoría de certificación.

Contenidos

academia-es.tuv.com

®
 T

ÜV
, T

UE
V 

an
d 

TU
V 

ar
e 

re
gi

st
er

ed
 tr

ad
em

ar
ks

. U
til

is
at

io
n 

an
d 

ap
pl

ic
at

io
n 

re
qu

ire
s 

pr
io

r a
pp

ro
va

l.

■

■

■

■

■

■

■

Módulo 1. Introducción a la Norma IFS Food versión 8

Evolución de la Norma IFS Food.

Objetivos y ámbito de aplicación.

Reconocimiento GFSI.

Principales novedades de la versión 8.

Relación con otros estándares (BRCGS, FSSC 22000, ISO 22000).

Módulo 2. Interpretación de los requisitos de IFS Food versión 8

Capítulo 1. Gobernanza y compromiso de la Dirección

Política de calidad y seguridad alimentaria.

Responsabilidades de la Dirección.

Cultura de Seguridad Alimentaria (Food Safety Culture).

Capítulo 2. Sistema de Gestión de Calidad y Seguridad Alimentaria

Gestión documental.

APPCC.

Gestión de riesgos.

Especificaciones.

Control de cambios.
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Capítulo 3. Gestión de los recursos

Competencias y formación.

Higiene del personal.

Instalaciones y equipos.

Infraestructuras.

Capítulo 4. Procesos operativos

Compras y homologación de proveedores.

Producción.

Control de procesos.

Gestión de alérgenos.

Trazabilidad.

Producto no conforme.

Retirada y recuperación de productos.

Capítulo 5. Medición, análisis y mejora

Auditorías internas.

Gestión de incidencias.

Acciones correctivas.

Mejora continua.

Capítulo 6. Food Defense

Evaluación de amenazas.

Medidas preventivas.

Protección de las instalaciones.

Módulo 3. Implantación del Sistema IFS Food

Planificación del proyecto de implantación.

Diagnóstico inicial (Gap Analysis).

Definición del equipo de seguridad alimentaria.

Elaboración y control de la documentación.

Integración del APPCC en el sistema.

Gestión de proveedores.

Formación y sensibilización del personal.

Seguimiento de indicadores.

Preparación de la auditoría de certificación.

Errores frecuentes durante la implantación.

Caso práctico

Análisis del grado de cumplimiento de una organización y elaboración de un plan básico de implantación.

Módulo 4. Proceso de Certificación IFS Food
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Información Importante

DURACIÓN: 8 horas

HORARIO:  9.00 a 13.00h (2 mañanas)  

MODALIDAD: Virtual Class (clases en directo por Zoom)

INCLUYE:

-        Documentación curso en formato digital descargable (pdf)

-        Ejercicios y Casos prácticos para analizar y saber aplicar los conocimientos adquiridos  

-        Certificado de Aprovechamiento* expedido por TÜV Rheinland

* Si asiste al 80% de la formación y aprueba el Examen tipo test que se realizará a la finalización del
curso.  

 

PLAZAS LIMITADAS: Máximo 10 alumnos por curso

FORMACIÓN BONIFICABLE POR FUNDAE, hasta 104€/persona.

Nosotros podemos realizar la gestión de la bonificación de forma gratuita si se formaliza la inscripción
mínimo 10 días antes del inicio del curso. Consúltenos.
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Proceso de certificación.

Tipos de auditoría.

Sistema de puntuación IFS.

No conformidades y acciones correctivas.

Informe de auditoría.

Módulo 5. Evaluación Final

La evaluación del aprendizaje se realizará mediante:

Participación durante la formación.

Resolución de los casos prácticos.

Test final de evaluación de conocimientos adquiridos.

Resolución de la prueba como ejercicio final del curso

Resolución de consultas.
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Resumen y reserva del evento

Reserve ahora la fecha deseada directamente en línea en https://academia-es.tuv.com/s/ES-FOOD14 y
benefíciese de estas ventajas:

Proceso de reserva rápido

Cuenta personal de cliente

Reserva simultánea para varios participantes.

Como alternativa, puede utilizar el formulario de pedido para hacer la reserva por fax o por correo
electrónico.
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Formulario de pedido Page 1/3

ME COMPROMETO A INSCRIBIRME EN EL SIGUIENTE CURSO:

IFS FOOD v8. Requisitos e Implantación

Número del curso: ES-FOOD14

Selecciona la cita que deseas reservar:

21.10.2026 - 21.10.2026, | Número de evento: ES-FOOD14-21 Octubre 2026

350,00 € (Precio neto, más IVA), exento de iva

25.11.2026 - 26.11.2026, | Número de evento: ES-FOOD14-25 - 26 Noviembre 2026

350,00 € (Precio neto, más IVA), exento de iva

Toda la información sobre las fechas se encuentra en https://academia-es.tuv.com/s/ES-FOOD14

Por favor, envíenos todas las páginas del formulario por fax o correo electrónico para solicitar el
seminario mencionado.

Correo electrónico:
formacion@es.tuv.com

Teléfono: +34 934 79 59 08

Por favor, introduzca los datos de su pedido en la siguiente página.

academia-es.tuv.com
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Formulario de pedido Page 2/3

Hago el pedido como consumidor (cliente particular)

Hago el pedido como empresa / autoridad pública (cliente comercial)

Dirección de facturación

Utilizamos estos datos para la confirmación del pedido y la facturación.

Nombre de la empresa: Departamento (opcional):

Calle y número: Código Postal: Ciudad:

Su número de pedido interno:

Aquí puede introducir un número de pedido interno
(número SAP, etc.) determinado por su empresa.
Incluiremos este número en la factura.

Su IVA (opcional):

Sus datos de contacto

Utilizamos estos datos para la confirmación del pedido y la facturación.

Saludo: Nombre: Apellidos:

Dirección de email: Número de teléfono:

academia-es.tuv.com
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Formulario de pedido Page 3/3

Información del participante

Yo mismo participaré en el curso (datos de contacto indicados anteriormente)

La siguiente persona participará en el curso:

Rellene sólo si no va a asistir usted mismo, sino que lo hará otra persona.

Saludo: Nombre: Apellidos:

Dirección de email: Número de teléfono:

Fecha de nacimiento (Opcional): Lugar de nacimiento (Opcional):

Método de pago: Factura

Para los consumidores, se aplica la política de cancelación, que puede encontrar en los términos y
condiciones adjuntos.

Acepto las siguientes condiciones generales del organizador (https://academia-
es.tuv.com/condiciones-generales-es).

He leído y acepto la Política de Privacidad (https://www.tuv.com/spain/es/data-protection-
declaration-es/).

Lugar, Fecha Firma

Por favor, envíenos todas las páginas del formulario por fax o correo electrónico para solicitar el
seminario mencionado.
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Correo electrónico:
formacion@es.tuv.com

Teléfono: +34 934 79 59 08
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