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Numero del curso: ES-FOOD15

Estado: 27.04.2024. Toda la informacion actual se encuentra en https://academia-es.tuv.com/s/ES-
FOOD15

Este curso le permitira conocer los cambios y requisitos de la nueva version 6 de la norma BRC
Packaging que entro en vigor en Febrero de 2020.

Beneficios

Los objetivos de este curso son:

= Conocer los principales requisitos de BRC Packaging V6 para las empresas de packaging.

= Saber como se implantan los requisitos de BRC en una empresa que fabrica envases y cual puede ser
la diferencia frente a una empresa que fabrica alimentos.

= Conocer el nivel exigido de los requisitos aplicados desde el punto de vista de las instalaciones,
limpieza, normas de higiene, etc.

Grupo objetivo
Dirigido a:

- Responsables de seguridad alimentaria, produccion, mantenimiento, etc. de empresas que fabrican
envases.

- Consultores que realicen apoyo en la implantacion o supervision de sistema de inocuidad alimentaria en
empresas que fabrican envases.
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Requisitos

NO son necesarios prerrequisitos previos.

Contenidos

1. Vision General de la norma BRC PACKAGING vé.

2. Requisitos de la norma BRC PACKAGING. Forma de interpretarlos e implantarlos
3. Ejercicios Practicos

4. Test de asimilacion de conocimientos adquiridos

Informacion Importante

DURACION: 8 horas

HORARIO: 8.30a 14.00y de 15.00 a 17.30h (1 dia)
MODALIDAD: Virtual Class (clases en directo por Zoom)
SE INCLUYE:

- Documentacion curso en formato digital descargable (pdf)

- Ejercicios y Casos practicos para analizar y saber aplicar los conocimientos adquiridos

- Certificado de Aprovechamiento* expedido por TUV Rheinland

* Si asiste al 80% de la formacion y aprueba el Examen tipo test que se realizara a la finalizacion del

curso. En caso contrario, recibird un Certificado de Asistencia al curso.

PLAZAS LIMITADAS: Maximo 10 alumnos por curso
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Resumen y reserva del evento

Reserve ahora la fecha deseada directamente en linea en https://academia-es.tuv.com/s/ES-FOOD15y
beneficiese de estas ventajas:

= Proceso de reserva rapido
= Cuenta personal de cliente

= Reserva simultanea para varios participantes.

Como alternativa, puede utilizar el formulario de pedido para hacer la reserva por fax o por correo
electronico.
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