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Numero del curso: ES-FOOD18

Estado: 14.05.2024. Toda la informacion actual se encuentra en https://academia-es.tuv.com/s/ES-
FOOD18

La Norma IFS Food permite la revision de los productos y los procesos de produccion para evaluar la
capacidad de un fabricante de alimentos de producir productos seguros, auténticos y de calidad, de
acuerdo con los requisitos legales y las especificaciones de los clientes.

La auditoria interna es un requisito imprescindible para obtener la certificacion de IFS Food, y hacerlo de
forma eficiente es la mejor forma de verificar que el sistema de gestién de calidad y seguridad
alimentaria funciona correctamente.

IFS Food es una norma reconocida por la GFSI. La nueva versién de IFS Food v8 aplica de forma
obligatoria desde el 1 de Enero de 2024.

Beneficios

= Conocer y comprender los principios basicos de una auditoria interna.
= Conocer los requisitos de IFS Food v8 y aprender técnicas de evaluacion como auditor interno.

= Realizar un buen informe y plan de accion tras la auditoria.

Grupo objetivo

Este curso esta dirigido a todo el personal responsable de realizar auditorias internas en empresas del
sector agroalimentario: responsables y técnicos de calidad y produccion, consultores, auditores internos
que deseen afianzar sus técnicas de auditoria para dar cumplimiento con la norma IFS Food v8.
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Requisitos

Es necesario disponer de conocimientos previos de la norma IFS para poder acceder a este curso.

Contenidos

1. Principios basicos del estandar IFS Food v8

2. Auditando IFS Food v8

Preparacion y planificacion de la auditoria
Técnicas de auditoria

Evaluacion de requisitos clave

3. Casos practicos

Estudio de casos practicos durante la sesion y por grupos de trabajo
Puesta en comun y debate de resultados
Redaccion y asignacion de desviaciones y no conformidades

Informe final y plan de accion

4. Test de asimilacion de contenidos

Informacion Importante

DURACION: 8 horas

HORARIO: 8.30 a 14.00 y de 15.00 a 17.30h (1 dia)

MODALIDAD: Virtual Class (clases en directo por Zoom)

SE INCLUYE:

Documentacion curso en formato digital descargable (pdf)

Ejercicios y Casos practicos para analizar y saber aplicar los conocimientos adquiridos

Certificado de Aprovechamiento* expedido por TUV Rheinland
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* Si asiste al 80% de la formacion y aprueba el Examen tipo test que se realizara a la finalizacion del
curso. En caso contrario, recibird un Certificado de Asistencia al curso.

PLAZAS LIMITADAS: Maximo 10 alumnos por curso
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