Standard IFS Food (IFS Food Standard Version 8). Live online

Standard IFS Food (IFS Food Standard Version 8). Live online

@ Szkolenie E=3 1iloé¢ dostepnych termindw  [E=] Certyfikat uczestnictwa

|::I Szkolenie live online @ 8h \Q) Dostepna wersja online

Numer wydarzenia: PL-PL-21010W

Status: 25.04.2024. Wszystkie aktualne informacje mozna znalez¢ na stronie https://akademia-
pl.tuv.com/s/PL-PL-21010W

Szkolenie prowadzone przez wykwalifikowang kadre posiadajgca wieloletnie doswiadczenie branzowe.

Korzysci

= Zapoznanie sie z wymaganiami systemu zarzgdzania w oparciu o standard IFS
= Poznanie podstawowych réznic miedzy HACCP a wymaganiami standardu

= Nabycie umiejetnosci prawidtowej interpretacji zapisow zawartych w standardzie i przetozenia ich na
specyfike wtasnej organizaciji

Zajecia trwajg 1 dzien, 8h* dziennie (1 h = 45 min.).

Szkolenie realizowane jest w formie szkolenia webinarowego (Live Online Training). Jest to szkolenie
prowadzone ,na zywo" za posrednictwem tgcza internetowego, z wykorzystaniem wirtualnych narzedzi.

Zalety szkolenia w formie Live online:

= (Oszczednosc czasu — brak koniecznosci przemieszczania sie
= Elastycznos¢ — mozliwosc¢ tgczenia roznorodnej formy przekazu (prezentacja/wideo/czat itp.)
= Efektywnosc¢ — brak odgtosow i przerw w sali na miejscu

= Komunikacja — obustronna komunikacja miedzy prowadzgcym spotkanie a uczestnikami, jak i miedzy
samymi uczestnikami

= Mozliwosc rejestracji szkolenia — wirtualne sesje moga byc tatwo i doktadnie udokumentowane
(funkcja nagrywania)
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Grupa docelowa

Szkolenie przeznaczone jest dla pracownikow, menadzerow, przewodniczgcych zespotu bezpieczenstwa
zywnosci (HACCP), organizacji dostarczajgcych swoje wyroby do sieci handlowych lub bedacych producentami
surowcow dla producentéw dostarczajacych wyroby do sieci handlowych.

Wymagania wstepne
Uczestnicy powinni:

Wskazana jest podstawowa znajomos¢ wymagan systemu HACCP, co najmniej w oparciu o Codex
Alimentarius. Szkolenie skupia sie na specyficznych wymaganiach zawartych w standardzie, bazujac na
podstawowej wiedzy uczestnikéw o systemie HACCP

Wymagania sprzetowe:

Aby wzig¢ udziat w szkoleniu, niezbedne jest posiadanie komputera z dostepem do Internetu oraz
zestawu stuchawkowego (gtosnik + mikrofon).

Program

1. Podstawowe definicje, pojecie IFS

2. Aktualne wymagania prawne w zakresie bezpieczenstwa zywnosci
3. Systemem HACCP wg IFS Food
4.

Wymagania KO: zarzadzanie i zaangazowanie, monitorowanie CCP, higiena osobista, umowa z
klientem, specyfikacje surowcdw, ograniczanie ryzyka zwiazanego z ciatami obcymi,
identyfikowalnos¢, audyty wewnetrzne, wycofania, zwroty i incydenty, dziatania korygujace

5. Elementy systemu zarzgdzania jakoscig w tym m.in. kultura bezpieczenstwa zywnosci, dokumenty,
zapisy i udokumentowane informacje

6. Zarzadzanie zasobami, m.in.: zasoby ludzkie, higiena personelu, szkolenia, zaplecze socjalne,
wyposazenie,

7. Procesy operacyjne m.in.: koncentracja na kliencie, specyfikacje i receptury, zakupy, zlecanie
procesow na zewnatrz, opakowania, programy wstepne,

8. Pomiary, analiza i doskonalenie m.in.: audyty wewnetrzne, inspekcje, walidacja i kontrola procesow,
analiza produktow, reklamacije, analiza produktéw i monitorowanie srodkowiska,

9. Obrona zywnosci i oszustwa zywnosci — Foof defence i Food fraud

10. Zmiany wynikajace z doktrym publikowanych przez IFS, korzystanie z bazy IFS.
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Szkolenie realizowane w oparciu 0 wymagania IFS Food Standard Version 8.

Wazne wskazowki

Cena obejmuje:

= dostep do wirtualnej klasy
= materiaty szkoleniowe

= zaswiadczenie o udziale w szkoleniu

Zamowienia

Juz teraz zamodw wybrany termin bezposrednio na stronie https://akademia-pl.tuv.com/s/PL-PL-210T0W i
korzystaj z funkcjonalnosci:

= Szybkiego procesu zamowienia
= (Osobistego konta klienta

= Mozliwosci jednoczesnego zakupu dla kilku uczestnikow

Mozesz rowniez wypetni¢ tradycyjng karte zgtoszenia i ztozy¢ zamodwienie za posrednictwem poczty
elektronicznej na adres akademia@pl.tuv.com.
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Formularz zamowienia Strona 1/3

NINIEJSZYM ZAPISUJE SIE NA NASTEPUJACE SZKOLENIE/EGZAMIN:

Standard IFS Food (IFS Food Standard Version 8). Live online

Numer wydarzenia: PL-PL-21010W

Wybierz termin, na ktory chcesz sie zapisac:

|:| 03.06.2024 - 03.06.2024, | Numer wydarzenia: PL-PL-21010W-Live online
550,00 zt Cena netto (plus VAT) 676,50 zt Cena brutto (z VAT)

Wszelkie dalsze informacje na temat termindw mozna znalez¢ na stronie https://akademia-
pl.tuv.com/s/PL-PL-210T0W.

Aby zamowi¢ wyzej wymienione wydarzenie, prosimy o przestanie formularza zamdwnienia pocztg
elektronicznag.

Adres e-mail:
akademia@pl.tuv.com

Na nastepnej stronie wpisz szczegoty zamowienia.
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Formularz zamowienia Strona 2/3

|:| Zamawiam jako konsument (klient prywatny)

|:| Sktadam zamdwienie jako firma / instytucja (klient biznesowy)

Adres do faktury

Dane te sg wykorzystywane do potwierdzania zamowien i wystawiania faktur.

Nazwa firmy lub instytucji: Dziat (opcjonalnie):
Ulica i numer domu: Kod pocztowy: Miasto:
Numer Twojego zamowienia: Numer identyfikacji podatkowej (VAT):

W tym miejscu mozna wprowadzi¢ wewnetrzny
numer zamowienia (numer SAP itp.) ustalony przez
firme. Numer ten zostanie umieszczony na
fakturze.

Twoje dane kontaktowe

Dane te sg wykorzystywane do potwierdzania zamowien i wystawiania faktur.

Forma zwrotu: Imie: Nazwisko:

Adres e-mail: Telefon:

akademia-pl.tuv.com
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Formularz zamowienia Strona 3/3

Informacje o uczestnikach

|:| Wezme udziat w wydarzeniu osobiscie (dane kontaktowe jak wyzej)
|:| W wydarzeniu ma wzig¢ udziat nastepujgca osoba:

Wypetnij formularz tylko wtedy, gdy nie bierzesz udziatu w wydarzeniu, ale bierze w nim udziat inna osoba.

Forma zwrotu: Imie: Nazwisko:
Adres e-mail: Telefon:
Data urodzenia (opcjonalnie): Miejsce urodzenia (opcjonalnie):

Metoda ptatnosci: Faktura
W przypadku konsumentow i klientow biznesowych obowigzujg zasady anulowania rezerwacji, ktore
mozna znalez¢ w zatgczonych Warunkach ogoéinych.

|:| Niniejszym akceptuje nastepujgce ogdine warunki organizatora (https://akademia-
pl.tuv.com/regulaminy).

Miejsce, data, piecze¢ Podpis osoby upowaznionej do
reprezentowania firmy

Aby zamowi¢ wyzej wymienione wydarzenie, prosimy o przestanie formularza zamdwnienia poczta
elektroniczna.

Adres e-mail:
akademia@pl.tuv.com
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