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Szkolenie prowadzone przez wykwalifikowang kadre posiadajgca wieloletnie doswiadczenie branzowe.

Korzysci

= Zapoznanie sie z wymaganiami systemu HACCP w oparciu o norme 1SO 22000
= Poznanie podstaw systemu zarzgdzania HACCP

= Pozyskanie umiejetnosci w zakresie samodzielnego przygotowania najwazniejszych dokumentow w
systemie HACCP, w szczeg6lnosci opisow wyrobow, schematu technologicznego

= Pozyskanie umiejetnosci przeprowadzania analizy zagrozen i ryzyka oraz wyznaczania CCP i
OPRP

Szkolenie opiera sie o wymagania ISO 22000:2018.

Grupa docelowa

Szkolenie przeznaczone jest dla pracownikéw i menadzeréw kontroli jakosci zaktaddéw branzy spozywczej oraz
0s6b petnigcych funkcje przewodniczgcego zespotu bezpieczenstwa zywnosci/przewodniczacego zespotu
HACCP lub bedacych cztonkami takich zespotéw.
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Wymagania wstepne

Szkolenie jest wstepnym etapem przygotowujacym do szkolenia wtasciwego dla audytoréw wewnetrznych
systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci ISO 22000. Z uwagi na wstepny charakter szkolenia mogg w
nim uczestniczy¢ wszyscy chetni — niezaleznie od poziomu posiadanej wiedzy.

Program

= Podstawowe pojecia dotyczgce zarzgdzania bezpieczenstwem zywnosci
= Aktualne wymagania prawne w zakresie bezpieczenstwa zdrowotnego zywnos$ci w Polsce i UE
= System HACCP jako system zarzgadzania

= System HACCP jako podstawa wdrozenia innych standardéw — wymagania sieci handlowych BRC
Food i IFS Food

= Geneza norm serii ISO 22000 — odniesienie do Codex Allimentarius
= Programy wstepne i operacyjne programy wstepne — wymagania GMP, GHP
= Pojecie i oméwienie systemu HACCP (7 zasad systemu HACCP wg normy ISO 22000)

= Wymagana dokumentacja w systemie zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci — procedury,
instrukcje, zapisy — udokumentowana informacja

= Pozostate wymagania ISO 22000, m.in. komunikacja zewnetrzna, przeglad zarzgdzania, walidacja,
weryfikacja, korekty, dziatania korygujace itp.

= Wdrazanie i certyfikacja norm ISO 22000
= Najczestsze problemy przy tworzeniu i nadzorowaniu systemow zarzgdzania

= Cwiczenia praktyczne

Wazne wskazowki

Cena obejmuje:

udziat w szkoleniu

= przerwy kawowe, lunch

profesjonalne materiaty szkoleniowe

= zaswiadczenie o udziale w szkoleniu

Link: [ Karta zgtoszenia do pobrania (pdf)
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Zamowienia

Juz teraz zamow wybrany termin bezposrednio na stronie https://akademia-pl.tuv.com/s/PL-PL-210017 |
korzystaj z funkcjonalnosci:

= Szybkiego procesu zamowienia
= (Osobistego konta klienta

= Mozliwosci jednoczesnego zakupu dla kilku uczestnikow

Mozesz rowniez wypemic tradycyjng karte zgtoszenia i ztozy¢ zamowienie za posrednictwem poczty
elektronicznej na adres akademia@pl.tuv.com.
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