
Audytor wewnętrzny zintegrowanych systemów zarządzania
w branży spożywczej (ISO 22000, BRC, IFS)

Audytor wewnętrzny zintegrowanych systemów zarządzania w branży spożywczej (ISO 22000, BRC,
IFS)

 Szkolenie  Termin na życzenie  Zaświadczenie

 Szkolenie stacjonarne  16 h

Numer wydarzenia: PL-PL-21030

Status: 06.05.2024. Wszystkie aktualne informacje można znaleźć na stronie https://akademia-
pl.tuv.com/s/PL-PL-21030

Szkolenie prowadzone przez wykwali�kowaną kadrę posiadającą wieloletnie doświadczenie branżowe.

Korzyści

Grupa docelowa

Szkolenie przeznaczone jest dla osób pragnących pełnić funkcję audytorów wewnętrznych, specjalistów ds.

jakości i/lub bezpieczeństwa, członków zespołu HACCP, odpowiedzialnych w firmie za przygotowanie do

wdrożenia systemu zarządzania wg. ISO 22000, BRC i IFS, wdrażanie systemu zarządzania wg ISO 22000,

BRC i IFS, szkolenia pracowników z zasad wdrażanego systemu, utrzymanie systemu zarządzania wg ISO

22000, BRC i IFS oraz rozwój i doskonalenie systemu zarządzania wg ISO 22000, BRC i IFS oraz metod

doskonalenia jakości i bezpieczeństwa.
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Uzyskanie możliwości prowadzenia audytów wewnętrznych

 

 

■

https://akademia-pl.tuv.com/s/PL-PL-21030
https://akademia-pl.tuv.com/s/PL-PL-21030
https://akademia-pl.tuv.com/


Wymagania wstępne

W przypadku osób, które nie posiadają doświadczenia zawodowego w systemach zarządzania jakością

wymagana jest dobra znajomość wymagań normy ISO 22000 oraz standardów BRC Food i IFS Food.

Program

Ważne wskazówki

Cena obejmuje:

udział w szkoleniu

przerwy kawowe, lunch

profesjonalne materiały szkoleniowe

certy�kat

Uczestnicy po zaliczeniu egzaminu końcowego otrzymują certyfikat audytora wewnętrznego.
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1. Przypomnienie wymagań normy ISO 22000 i standardów BRC Food i IFS Food

2. Audytowanie wymagań normy ISO 22000 (na podstawie normy ISO 19011):

Zasady prowadzenia audytu

Rodzaje audytów oraz wymagania i obowiązki audytora

Proces przygotowania audytu wraz z ćwiczeniami

Proces przeprowadzenia audytu wraz z ćwiczeniami

Proces raportowania audytu wraz z ćwiczeniami

Omówienie działań poaudytowych

Omówienie istoty działań korygujących wraz z ćwiczeniami

Omówienie problemów związanych z audytami w przedsiębiorstwie

3. Egzamin pisemny

Szkolenie opiera się o wymagania ISO 22000:2018, BRC Food wydanie 9, IFS Food wydanie 8.
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