
Food Fraud – Zafałszowania, oszustwa i autentyczność
żywności

Food Fraud – Zafałszowania, oszustwa i autentyczność żywności

 Szkolenie  1 ilość dostępnych terminów  Certy�kat uczestnictwa

 Szkolenie stacjonarne  8 h

Numer wydarzenia: PL-PL-21029

Status: 20.04.2024. Wszystkie aktualne informacje można znaleźć na stronie https://akademia-
pl.tuv.com/s/PL-PL-21029

Szkolenie prowadzone przez wykwali�kowaną kadrę posiadającą wieloletnie doświadczenie branżowe.

Korzyści

Grupa docelowa

Szkolenie przeznaczone jest dla osób związanych z branżą spożywczą, pragnących poszerzyć swoją wiedzę w

zakresie zafałszowań, oszustw i autentyczności żywności.

Wymagania wstępne

Z uwagi na charakter szkolenia mogą w nim uczestniczyć wszyscy zainteresowani.

Program

akademia-pl.tuv.com
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Zapoznanie się z zagadnieniami Food Fraud■

Food Defence, Food Fraud, EMA (Economically motivated adulteration) – zrozumieć podobieństwa i
różnice

Najczęściej zafałszowane produkty spożywcze
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Ważne wskazówki

Cena obejmuje:

udział w szkoleniu

przerwy kawowe, lunch

profesjonalne materiały szkoleniowe

zaświadczenie o udziale w szkoleniu

 

Zamówienia

Już teraz zamów wybrany termin bezpośrednio na stronie https://akademia-pl.tuv.com/s/PL-PL-21029 i
korzystaj z funkcjonalności:

Szybkiego procesu zamówienia

Osobistego konta klienta

Możliwości jednoczesnego zakupu dla kilku uczestników

Możesz również wypełnić tradycyjną kartę zgłoszenia i złożyć zamówienie za pośrednictwem poczty
elektronicznej na adres akademia@pl.tuv.com.
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Rodzaje zafałszowań

Wymagania BRC, IFS i sieci handlowych w zakresie przeciwdziałania zafałszowaniem i oszustwom
oraz gwarantowania autentyczności żywności

Wykorzystanie metodologii VACCP i TACCP w Food Fraud

Najczęstsze pytania audytowe w zakresie autentyczności – jak na nie odpowiadać?

Jak kontrolować dostawców w zakresie autentyczności żywności?

Ćwiczenie – analiza „Food Fraud” na wybranych przykładach
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